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Alb a ce t e , 4 y 5 d e  ju lio 
Centro de  In te rpre tación  de l Agua  de  Albace te  (CIAb) 

Parque  de  la  Fiesta  de l Árbol. ALBACETE 
  

 



Dire cción  
D./  D. ª  Francisco Monte ro Rique lm e  
Ca tedrático de  Universidad 
Universidad  de Castilla  La  Mancha 
Académ ico de  la  Academ ia  de  Gastronom ía de  Castilla -La Mancha 
  
Se cre t a r ía  
D./  D. ª  Enrique  Cerro Flores 
Cocinero 
De legado provincia l Euro-Toques en  Albacete  
Vicepresidente  Se lección Española  de  cocina  profesiona l 
Académ ico de  la  Academ ia  de  Gastronom ía de  Castilla -La Mancha 
  
  
Dir igid o  a : 
Estud iantes (un ive rsitarios, ciclos form ativos de  grado m edio y grado superior de  Form ación 
Profesiona l, e tc.), p rofesionales de l sector hoste le ro y de  la  re stauración , y cua lqu ier otra  pe rsona 
in te resada  en  la  cu ltu ra  de  la  gastronom ía  y la  form ación . 
En  e l m arco de la  Cá t e d ra  UCLM d e  Ga st ron om ía  con  la  JCCM y d e l con ve n io  m a rco su scr it o  e n t r e  
la  Aca d e m ia  d e  Ga st ron om ía  d e  Ca st illa  La  Ma n ch a  y la  UCLM para  e l desa rrollo  de  actividades 
re lacionadas con  la  ofe rta  académ ica de  la  Universidad , se  p lan tea  este  segundo curso re la tivo a  
“Gastronom ía  de  los sen tidos” con  estud ian tes, ponentes, em presa rios de l sector, em presas 
colaboradoras, instituciones y adm in istración .  Se  desarrolla rán  ponencias, ta lle res, m esas redondas y 
Showccoking, con  la  pa rticipación  de  notab les cocine ros, cien tíficos, e specia lista s, técn icos y sobre  
todo, am antes de  la  Gastronom ía  en  sus d ive rsas va rian tes. 
Conta rem os con  académ icos de  la  Academ ia de  Gastronom ía  de  Castilla -La  Mancha , e l Ayuntam ien to 
de  Albace te , la  a sociación  Euro-Toques España com o organ ización in te rnaciona l de  cocine ros, e l 
Centro de  In te rpre tación  de l Agua en Albace te , y em presas com o “Bodega  Los Aljibes”, “Vinos Finca 
Monte  Guzque”, "Dehesa  de  los Llanos", "Coopera tiva  Virgen  de  Manjavacas", la  revista  "EDERE" e  
Inca rlopsa , entre  otros. 
Actividad rea lizada en e l m arco de la  Cátedra  de  Gastronom ía  de  la  UCLM a l am paro de l convenio 
suscrito  con  la  Conse je ría  de  Agricu ltu ra , Agua  y Desarrollo  Rura l de  la  JCCM y la  p revisión  económ ica 
correspondien te . 
  
Ob je t ivos  
Im pulsa r e l conocim ien to y la  d ifusión  de  la  Gastronom ía  m ediante  actividades docen tes y de  
d ivu lgación  com o e lem ento de  apoyo a  la  form ación  y desa rrollo  cua lita tivo de l sector hoste le ro y de  
la  re stauración desde su re lación  con los sen tidos y las form as de  expresión  cu ltu ra l que  le  son  prop ias. 
En  de fin itiva , desa rrolla r e l potencia l e specífico de  la  Gastronom ía a  través de  a rte s p lásticas, 
a rqu itectura , m úsica  y danza, poesía , lite ra tu ra , e tc., para  enriquecer su  ace rvo cu ltura l. 
  

Progra m a  
Día  4 d e  ju lio 
10:00 h .         In a u gu ra ción  d e l Cu r so  
                        Universidad de  Castilla  La  Mancha 
                        Ayuntam iento de  Albace te  
                        De legación  Provincia l de  Agricu ltu ra , Agua y Desarrollo  Rura l en Albace te . JCCM 
                        Academ ia de  Gastronom ía de  Castilla  La-Mancha 
 
 
10:15 h .         Asp e ct os  visu a le s  fr e n t e  a  Pin t u ra , Escu lt u ra  y Arq u it e ct u ra  
                        D. Juan Monteagudo Casado 
                        Chef 1 estre lla  Miche lin  
                        Rte . ABABOL, Albace te  
  
                        D. Diego Peris Sánchez 
                        Dr. Arquitecto 



  
11:00 h .         Asp e ct os  o lfa t ivos  fr e n t e  a  Ne u ro lo gía  y Ps ico logía  
                        D. Rubén  Sánchez Cam acho 
                        Chef 1 Sol Repsol 
                        Rte . Ep ílogo, Tom elloso (CR ) 
  
                        Dra . Dª. María  José  García  Meseguer 
                        Profesora  Titu lar de  Universidad .UCLM 
  
11:45 h .         De sca n so  
  
12:00 h .         Asp e ct os  a u d it ivos  fr e n t e  a  Mú sica , Da n za  y Poe sía  
                        D. Adolfo Benicio Muñoz Martín  
                        Chef. Escue la  de  Hoste le ría  de  Toledo; Medalla  de  Oro 2009 Gastronom ía Española ; 
                        Prem io nacional de  Alim entos de  España ; Presiden te  Se lección Española  de  cocina de  

com petición ; 
                        Hijo  pred ilecto de  Castilla -La  Mancha 
                        Académ ico de la  Academ ia de  Gastronom ía de  Castilla -La  Mancha 
  
                        Dra . D. ª Elisa  Be lm onte  Useros 
                        Soprano. Profesora  de  la  Escue la  Superior de  Canto de  Madrid 
                        Académ ica de  la  Rea l Academ ia  Hispanoam ericana de  Ciencias, Artes y Le tras 
                       Académ ica  de  la  Academ ia de  Gastronom ía  de  Castilla -La  Mancha 
  
12:45 h .         Asp e ct os  gu st a t ivos  fr e n t e  a  t e cn o logía  d e  a lim e n t os  
  
                        D. Ju lián  Illán Ram os 
                        Director Genera l Dehesa de  los Llanos 
                        Dª. Francisca  Cruz Gil 
                        Maestra  quese ra  de  Dehesa  de  los Llanos                         
  
                        Dra . D.ª Mª Soledad  Pérez Coe llo 
                        Catedrática  de  Universidad  UCLM 
                        Académ ica de  la  Academ ia de  Gastronom ía de  Castilla -La  Mancha 
  
13:30 h .         Sh ow cook in g 1 
                        Cocin e ro  
                        D. José  Anton io Medina  Rubio 
                        Chef 1 Estre lla  Miche lin , 1 Sol Repsol 
                        Rte . Coto de  Quevedo. 
                        Torre  de  Juan Abad . C Rea l 
14:30 h .         De sca n so-com id a  
  
16:30 h .         Asp e ct os  t á ct ile s  fr e n t e  a  Escu lt u ra  e  In ge n ie r ía  
                        Dª Fátim a Gism ero Agudo 
                        Paste lera  y Panadera . Paste lera  Reve lación  en  e l Congreso Madrid  Fusión  2021, 
  
                        Dr. D. Ignacio Oliva  Mom pean 
                        Profesor Titu la r de  Universidad . UCLM 
  
17:15 h .         Me sa  r e d on d a : Asp e ct os  se n sor ia le s  con  ca p a cid a d e s  d ife re n t e s  
                        Mod e ra d or : 
                        D. Enrique  Cerro Flores 
                        De legado provincia l Euro-Toques en Albace te  
                        Vicepresiden te  Se lección  Española  de  cocina profesiona l 
                         Académ ico de  la  Academ ia de  Gastronom ía de  Castilla -La  Mancha 

  



                        Pa rt icipa nt es: 
                        Dª Encarna Alm ansa  García . 
                        Chef Ejecu tivo Grupo Cande la ; Albace te . 
  
                        Dª Rosario  Fe lipe  Za lve (Fundación ASLA - Albace te ) 
  
18:30 h .         Ta lle r e s  d e  ca t a  
                        Con t e n id o : queso y jam ón 
                        D. Juan Ram ón Garijo  y Dª Marisa  Alarcón  Jim énez 
                        Maestro Quesero 2020. El Sueño de l Quese ro 
                        Albace te  
  
                        D. Luis Jim énez García . 
                        Expresiden te  Asociación  de  Enólogos de  Castilla -La Mancha 
  
                        Dª Luz Mª Zam orano Andrés 
                        Cortadora  p rofesiona l de  jam ón 
                        Catedra  de  Innovación  Abie rta  - Incarlopsa -UCLM 
  
19:30 h .         Sh ow cook in g 2 
                        Cocin e ro  
                        D. Anton io José  Gonza lez Nava lón 
                        Prem io Broche  Gastronóm ico 2022 Prem io Ra íz Culina ria  2022 
                        Prim er p rem io XII Concurso de  Cocina "Ajo m orado Las Pedroñeras" 
                        Rte . + IDEAS, Higuerue la , AB 
  
21:00 h .         De gu st a ción  1. 
                        Productos Dehesa  Los Llanos 
                        Bodega  Los Aljibes. 
  
Día  5 d e  ju lio 
10:00 h .           Ga st ron om ía  in t e gra l fr e n t e  a  t u r ism o 
                        D. Fran Martínez García  y Dª Cristina  Díaz. 
                        Chef 2 estre lla s Miche lin ; Som elie r 
                        Restauran te  Mara lba , Alm ansa . Albacete . 
  
                        D. Juan Anton io Mondé ja r 
                        Catedrático de  Universidad . UCLM 
                        Director de  Cá tedra  UCLM de Innovación  abie rta  con  Inca rlopsa  
  
  
11:00 h .         Me sa  r e d on d a : Se rvicio  d e  sa la  e n  Re st a u ra ción  (Va jilla , cu b e r t e r ía  y cr is t a le r ía ) 
                        Pa r t icip a n t e s : 
                        D. Adán Israe l Aguila r 
                        Presiden te  de  la  Asociación  de Sum ille res Manchegos (ASUMAN) 
  
                        D. Francisco Tobarra  Cano 
                        Rte . Casa  Antonio. Alm ansa 
  
12:00 h .         Ta lle r e s  d e  ca t a : Pa n a d e r ía  y vin o  
                        D. Migue l Ange l Sahuquillo  
                        Obrador Sahuquipan  
                        Prem io Naciona l Miga de  Oro 2019. Albace te  
  
                        D. José  Luis Murcia  García  
                        Presiden te  Asociación  Española  de  Period istas y Escritores de l Vino 
                        Académ ico de la  Academ ia de  Gastronom ía de  Castilla  La Mancha 



  
13:00 h .         Sh ow cook in g 3 
                        Cocin e ra  
                        Dª. Anabe l García -Barroso 
                        Miem bro Equipo Naciona l de  Cocina 
                        Se lección  Española  de  Cocina  Profesiona l 
  
14:30 h .         De sca n so-com id a  
  
16:30 h .         Ga st ron om ía  d ife re n cia d a   (4ª  y 5ª  ga m a , vin o  s in  a lcoh ol) 
                        D. Juan Fuente  Rus 
                        Secre ta rio  Gra l. In te rprofesiona l de l vino de  España . 
                        Geren te  de  Coopera tiva  Nuestra  Señora  de  Manjavacas 
                         Académ ico de  la  Academ ia de  Gastronom ía de  Castilla -La  Mancha 
  
                        Dª Montse  García  García  
                        Directora  de  ca lidad  I+D+i de  Incarlopsa  
  
17:15 h .         Vis it a  a l Ce n t ro  d e  In t e rp re t a ción  d e l Agu a . Agu a s  d e  Alb a ce t e  
                        Gu ía : 
                        Dª. María  José  Sa iz Ruiz 
                        Responsab le  de  com unicación  de  CiAb 
  
18:30 h .          Ga st ron om ía  d e  p rod u ct os  d e r iva d os  d e  e sp e cie s  cin e gé t ica s  
                        D. Ja im e  Hurtado 
                        Director geren te  ASICCAZA 
  
                        D. Patrik Fassolo 
                        Presiden te  de  "Caza  y Trad ición  Ibéricas" 
                        Tom elloso (Ciudad  Rea l) 
  
19:30 h .         Sh ow cook in g 4 
                        D. Enrique  Pérez Martínez 
                        Chef 1 Estre lla  Miche lín , 2 Soles Repsol  
                        Restauran te  El Donce l (Sigüenza  - Guada la jara ) 
                         Académ ico de  la  Academ ia de  Gastronom ía de  Castilla -La  Mancha 
  
20:30 h .         Cla u su ra  d e l Cu r so  
                        Universidad de  Castilla  La  Mancha 
                        Academ ia de  Gastronom ía de  Castilla  La Mancha 
  
21:00 h .         De gu st a ción  2. 
                        Finca Monte  Guzque  
Cola b ora n  

• Cátedra  de  Gastronom ía  de  la  UCLM 
• Academ ia  de  Gastronom ía de  Castilla  La Mancha 
• CAMPO Y ALMA. Gran  Se lección . 
• Euro-Toques España 
• Ayto. de  Albacete  
• Asociación de  Cocineros Caste llano Manchegos. ACCM 
• Selección  Española  de  Cocina  Profesiona l 
• Inca rlopsa  
• Bodega  los Aljibes 
• Finca  Monte  Guzque  
• Dehesa  Los Llanos 
• Ediciones Edere  
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