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Embotellado

50 mg/L
SO2

Enzima pectolítica 1 g/hL
24 h a 15ºC

Ác. ascórbico 100 mg/L
Lisozima 100 mg/L
Levadura 20 g/hL
Nutrientes 10 g/hL

06

17 - 19ºC
30 mg/L SO2 libre

21 días a - 5ºC
Filtros 0,8 µm 30 mg/L SO2 libre

24 h a 4ºC


